
LA CARTA VINI
OGNI GIORNO SELEZIONIAMO TANTE ETICHETTE

DALLA NOSTRA CANTINA.

CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI

LE PROPOSTE DEL GIORNO!

l’APERITIVO
di Eataly Bologna

Tutti i giorni dalle 17!

LE BEVANDE

PREZZI IN EURO.  SE VUOI CONOSCERE GLI INGREDIENTI ALLERGENI CONTENUTI NEI PIATTI CONSULTA L’INFORMATIVA. CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI DOVE È POSIZIONATA. LE 
OLIVE, LE TAGLIATELLE, TORTELLINO, SONO REPERITE FRESCHE, LAVORATE E ABBATTUTE A -18C NELLE NOSTRE CUCINE PER PRESERVARNE TUTTE LE QUALITÀ 
ORGANOLETTICHE O ACQUISTATI CONGELATI DA FORNITORI SELEZIONATI. 

Le Bollicine  125 ml  750 ml

I Rossi

SIT A MONTUI PIGNOLETTO
Tenuta SantaCroce | Emilia Romagna

4        21

SANGIOVESE DI ROMAGNA RISERVA "THEA"
Tre Monti | Emilia Romagna

6,5        40

MASSOVIVO AMMIRAGLIA IGT  
Frescobaldi | Toscana

5        15

LANGHE BIANCO 

Brandini | Piemonte

5        22

SICHLBURG VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT BIO 
Baron Longo | Alto Adige

6        31

FIANO DI AVELLINO DOCG

Fonzone | Campania

6        26

NEGROAMARO ROSATO SALENTO IGP BIO 
Trullo di Noha | Puglia

5        15

BAROLO SERRALUNGA DOCG
Fontanafredda | Piemonte

62-        

ROSSO DI MONTALCINO DOC
Fattoi | Toscana

296        

BARBERA D'ASTI SUPERIORE  DOCG
Barbera d’Asti | Piemonte

6        29

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC

Podere Marchesi Migliorati | Abruzzo

5        17

LAMBRUSCO GRASPAROSSA BIO

Cleto Chiarli | Emilia Romagna

4        19

PROSECCO DOC 
Ronco Belvedere | Veneto

5        15

CHAMPAGNE EXTRA BRUT 

Chardonnet & Fils | Francia

-        77

CUVÉE PRESTIGE FRANCIACORTA DOCG BRUT   
Ca’del Bosco | Lombardia

-        47

PERLE' TRENTO DOC 
Ferrari | Trentino

10        43

CONTESSA ROSA ALTA LANGA DOCG 
Fontanafredda | Piemonte

9        45

PIGNOLETTO FRIZZANTE BIO

Corte d’Aibo | Emilia Romagna

5        24

ROSE' DE NOIR SPUMANTE BRUT 

Cleto Chiarli | Emilia Romagna

5        17

PRIMITIVO SALENTO IGT

Trullo di Noha | Puglia

5        15

CAELES TERRE SICILIANE NERO D'AVOLA IGT BIO
Firriato | Sicilia

6       22

I Bianchi  125 ml  750 ml

ALLEMANDA MOSCATO SECCO DI NOTO DOC 
Planeta | Sicilia

5        18

CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI 
LA SELEZIONE DI BIRRE 

L’APERITIVO ITALIANO

SPRITZ APEROL | 5,5 
Aperol, prosecco, acqua bolle Lurisia 
e fetta d’arancia

SPRITZ CAMPARI | 5,5 
Campari bitter, prosecco, acqua bolle Lurisia 
e fetta d’arancia

AMERICANO | 7
Vermouth Rosso Montanaro, 
Campari bitter soda e arancia 

NEGRONI | 7
Vermouth Rosso 
Montanaro, Campari bitter, 
Gin e arancia 

LE BIRRE ALLA SPINA

IL VINO CONTIENE SOLFITI, LA BIRRA CONTIENE GLUTINE. 



COCKTAIL ALLA FRUTTA | 6
Chiedi ai nostri ragazzi!

I cocktail analcolici

SPRITZ APEROL | 5,5

SPRITZ CAMPARI | 5,5

SPRITZ HUGO | 6
Bols Edelflower Gancia, prosecco, soda e menta   

AMERICANO | 7
Vermouth Rosso Cinzano, Campari bitter, soda e arancia   

NEGRONI | 7
Vermouth Rosso Cinzano, Campari bitter, Gin e arancia   

GIN TONIC | 7
Gin Gino Bio Original, 
Tonica Lurisia e limone 

VODKA TONIC | 7
Vodka Original Russian Standard, 
Tonica Baladin e limone 

NEGRONI SBAGLIATO | 7
Vermouth Rosso Cinzano, 
Campari bitter, prosecco  

MOSCOW MULE | 7
Vodka Original Russian Standard, 
Ginger Beer Baladin e lime 

PROVALI TUTTI 22 

TAGLIERE DI MORTADELLA | 8 

OLIVE ALL’ASCOLANA | 4

TORTELLINO FRITTO | 8 

Aggiungi ai piatti la nostra 
salsa mediterranea | +0,5 

I COCKTAIL IL MENU DALLA
TRATTORIA

SE VUOI CONOSCERE GLI INGREDIENTI ALLERGENI CONTENUTI NEI PIATTI CONSULTA L’INFORMATIVA. 
CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI DOVE È POSIZIONATA. LE OLIVE SONO REPERITE FRESCHE, LAVORATE E 

ABBATTUTE A -18C NELLE NOSTRE CUCINE PER PRESERVARNE TUTTE LE QUALITÀ ORGANOLETTICHE O 
ACQUISTATI CONGELATI DA FORNITORI SELEZIONATI. PREZZI IN EURO. 

Gli sfizi

PATATE CROCCANTI DI AVEZZANO| 6

Tagliere Gran Bologna 30€ 

Gli sfizi (userei la stessa impostazione datagli nel menu della tra�oria e gli stessi prezzi ) 

Aggiunta salsa mediterranea 0,50 cent (la me�erei so�o la patata croccante o in un posto strategico così da essere abbinabile anche ai tortellini fri�) 

Dalla cucina 
Tortellini in brodo 15
Tagliatella al ragù 13
Tagliere di salumi e formaggi 14,5
Aggiungi il ces�no di �gelle a 6,50

TAGLIERE GRAN BOLOGNA  | 30 
Mortadella Bologna Bonfatti, prosciutto crudo di Parma 
20 mesi Zuarina, Salame rosa, Squacquerone Mambelli, 
pecorino dei colli Bolognesi Caseificio Valsamoggia, 
selezione di sott'aceti e focaccia.

TAGLIATELLA 
AL RAGÙ | 14
Ricetta tradizionale

TORTELLINO 
IN BRODO | 15,5

Tortellini freschi Sfoglia Rina 
e brodo classico di gallina

TAGLIERE DI 
SALUMI E FORMAGGI | 14,5

Mortadella Bologna Bonfatti, 
prosciutto crudo di Parma 

20 mesi Zuarina, salame rosa, 
squacquerone Mambelli, 

pecorino dei colli Bolognesi 
Caseificio Valsamoggia

Aggiungi un cestino 

di tigelle | +6,5

PANE DEL FORNO 
CALZOLARI 

E IL SERVIZIO | 2       

Rendi più ricco il piatto!

AGGIUNGI LA CRESCIA MARCHIGIANA  | +2

FRIGGIONE | 4,5
Ricetta tradizionale 

BACCALÀ MANTECATO | 5

SPUMA DI MORTADELLA | 5,5
Mortadella Bonfatti e ricotta dell'Appennino 

FONDUTA DI PARMIGIANO | 5,5
Parmigiano reggiano 24 mesi Gennari 

TAGLIERE CRUDO E BURRATA | 12,5
Prosciutto crudo di Parma 20 mesi Zuarina e burrata Ignalat

TAGLIERE DI FORMAGGI | 12
Burratina Ignalat, Pecorino dei colli Bolognesi Valsamoggia 
e squacquerone della Romagna Mambelli


