i Nostri Cocktail

SPRITZ APEROL

Aperol, Prosecco, soda

SPRITZ CAMPARI

Campari, Prosecco, soda

NEGRONI

Campari, vermouth rosso, gin

NEGRONI SBAGLIATO

Campari, vermouth rosso, Prosecco

AMERICANO

Campari, vermouth rosso, soda

GIN TONIC ITALIANO
Gin Boigin, tonica al fieno Baladin,
scorza di limone

GIN TONIC HENDRICK'S

Gin Hendrick’s, ac?ua tonica Fever
Tree, fetta di cetriolo

GIN TONIC MARE
Gin Mare, acqua tonica Fever Tree,
scorza di limone

HUGO

Prosecco DOC Giavi, Bols Edelflower,
soda, foglie di menta,

fetta di limone

MOSCOW MULE
Vodka 01 Bio Origine, ginger beer
Baladin, fetta di lime

CARRIBEAN MULE

Rum Extra Dry 4 y.o. Flor De Cafia,
ginger beer Fever Tree, fetta di zenze
ro, fetta di lime

LONDON MULE
Gin Boigin, ginger beer Baladin,
fetta di [ime

VODKA TONIC
Vodka 01 Bio Origine, acqua tonica
Baladin, fetta di limone

GARIBALDI
Succo d’arancia, Campari, fetta
d’arancia

ANALCOLICO ALLA FRUTTA

10

10

le Birre Baladin

alla Spina
LEGGERA

SUPER

in Bottiglia
NAZIONALE BIANCA
NAZIONALE AMBRATA

1 Vini

330ML

330ML

330ML

330ML

le Bollicine

JEIO VALDOBBIADENE PROSECCO
Glera / Bisol / Veneto

FRANCIACORTA DOCG EXTRA BRUT
Chardonnay / Sullali / Lombardia

N.1 SPUMANTE BRUT
Albarola, Greco, Malvasia / Cantina Lunae / Liguria

i Bianchi

SAUVIGNON COLLIO DOC
Sauvignon / Borgo Conventi / Friuli V.G.

MARIN RIESLING LANGHE DOC
Riesling / Fontanafredda / Piemonte

ETICHETTA GRIGIAVERMENTINO
COLLI DI LUNI DOC

Vermentino / Cantina Lunae / Liguria

i Rossi

LE CALESELLE
VALPOLICELLA CLASSICO DOG

Corvina, Rondinella / Santi / Veneto

RECONTESO
LIGURIA DI LEVANTE ROSSO IGT

Sangiovese, Massaretta, Canaiolo, Merlot /
La Felce / Liguria

CILIEGIOLO RUBINO
COLLINE DEL GENOVESATO IGT

Ciliegiolo / Bisson / Liguria

GRISSINI DI FOCACCIA con pesto
GRISSINI DI FOCACCIA con hummus
GRISSINI DI FOCACCIAconguacamole

ASSAGGIALI TUTTI

Provali con...

125ML 750ML

6

8

6

26

40

22

125ML 750ML

6

25

31

23

125ML 750ML

23

35

22

3,5
3,5
3,5

10

€ La nostra cucina parte dalla stagionalita e

dalle tradizioni italiane per creare piatti semplici e gustosi,

che esaltano il sapore dei buoni ingredienti del mercato. 99

EATALY

ESPRESSO 1882 | 2
ESPRESSO WIC | 2
ESPRESSO CORRETTO | 3
MACCHIATONE | 2,2
AMERICANO | 2
CAPPUCCINO | 3
CAPPUCCINO WIC | 3
CAPPUCCINO DEK | 3
CAPPUCCINO AVENA | 3,2
CAPPUCCINO SOIA | 3,2
CAPPUCCINO ORZO | 3
CAPPUCCINO GINSENG | 3

COCCOLINO | 5

Espresso, sciroppo, al cocco, ‘panna montata

AMARETTINO | 5

Espresso, sciroppo, all’'amaretto, panna, montata e ghiaccio

1882 | 5

Espresso, latte, cioccolata calda

NOCCIOLINO | 5

Espresso, sciroppo alla nocciola, panna, montata,
granella di nocciola, cioccolata calda

la Caffetteria

i Caffe Speciali

DECAFFEINATO | 2

ORZO PICCOLO | 2

ORZO GRANDE | 3
GINSENG PICCOLO | 2
GINSENG GRANDE | 3
MAROCCHINO | 3

LATTE SOIA MACCHIATO | 3
LATTE SOIA | 2

LATTE MACCHIATO AVENA | 3
LATTE AVENA | 2

LATTE MACCHIATO | 2,5
LATTE | 2

CANNELLINO | 5

Espresso, sciroppo alla cannella, cioccolata calda,

panna montata, cacao

DELIZIOSO | 5

Espresso, latte, panna montata, crema di nocciola, cacao

BABYCINO | 3

Latte, crema di nocciola, cacao

SHAKERATO | 5

Espresso, ghiaccio, zucchero liquido




SPACCATA GENOVESE
Mozzarella, pomodoro e rucola | 6,5

Prosciutto cotto, insalata e pomodoro | 6,5

Mortadella, stracciatella e pistacchi | 6,9

FOCACCIA GENOVESE | 1,4

FOCACCIA GENOVESE | 1,5

con cipolla

ASSAGGIA | 10
Salame Milano Villani, pecorino Il Fiorino, taralli,
olive verdi e focaccia bianca.

MANGIA | 16,9
Prosciutto crudo di Parma DOP 20 mesi San Nicola,

mortadella Villani,mozzarella di bufala Il Parco, olive verdi,

focaccia burro e acciughe.

il Salato

i Taglieri

la Pizza al Tagliere

CORNETTO SALATO
mozzarella di bufala pomodoro e basilico | 5,9
prosciutto cotto, pomodoro e lattuga, maionese 5,9

prosciutto crudo e rucola | 5,9

GRAN TOAST | 6,9
Pane in cassetta della nostra panetteria,
Prosciutto cotto Prelibato Villani

e Bra tenero DOP Caseificio Quaglia

CONDIVIDI | 25,9

Salame Milano Villani, mortadella Villani, prosciutto
crudo diParma DOP 20 mesi San Nicola, mozzarella
di bufala Il Parco, pecorino il Fiorino, taralli, crema di
zucchine, focaccia burro e acciughe

La nostra pizza al tagliere ¢ perfetta a tutte le ore: a pranzo, a cena o per un aperitivo in

compagnia. Croccante e alveolata, ¢ infatti altamente digeribile. Condividine piu di una

BUFALA 11,9 V

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella, mozzarella di

latte di bufala Il Parco.

DIAVOLA |11

e assaggia tutti i gusti!

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella, mozzarella

fiordilatte Ignalat e salame piccante Saporello.

ROSSA ALICI | 12

Polpa 100% italiana Antonella, acciughe Vicente Marino e origano.

ORTOLANA [14,9 V

Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella fiordilatte Ignalat

e verdure di stagione

Scegli cosa vuoi bere
2 SPRITZ (APEROL O CAMPARI)
2 BIRRE BALADIN

2 CALICI DI BOLLICINE

€ 24
€20

€20

le Combo

+

COTTO E OLIVE | 12,9
Mozzarella fiordilatte Ignalat, prosciutto cotto
Prelibato Villani e olive taggiasche e leccino Italpesto.

PARMA |13

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella, mozzarella

fiordilatte Ignalat e prosciutto crudo di Parma DOP
San Nicola 20 mesi.

L'AFFUMICATA | 14,9

Pomodoro datterino giallo in succo Cosi Com’¢, mozzarella

fiordilatte Ignalat, burrata affumicata Ignalat e basilico.

In abbinamento

PIZZA AL TAGLIERE

BUFALA

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella,
mozzarella di latte di bufala Il Parco.

INSALATA 3 POMODORI | 6,9

le Insalate

Con datterino giallo, datterino rosso, piccadilly e basilico.

INSALATA CESARINA | 13,9

Con misticanza, petto di pollo alle erbe, crostini di focaccia,

scaglie di parmigiano DOP 24 mesi Gennari e salsa mediterranea.

FRISELLA POMODORO E BUFALA | 11,9
Con pomodoro datterino rosso e mozzarella

di bufala campana DOP II Parco

LA CRUDA | 13,9
Tartare di Fassona piemontese de La Granda, insalata
misticanza, sale e olio extravergine di oliva Roi.

LASAGNE AL PESTO | 13,9
Lasagne della tradizione con Pesto Il Pesto di Pra,
patate e fagiolini

VITELLO TONNATO | 16,9

Fesa di bovino adulto di pura razza piemontese
La Granda, tonno Vicente Marino, maionese fresca
Salsa Natura e capperi La Niccchia

TIRAMISU EATALY | 7
Crema al mascarpone Golosi di salute, savoiardi
Giovanni Moro bagnati al caffe e cacao amaro Venchi.

la Cucina

i Dolci

INSALATA MISTA | 5,9

Con misticanza e pomodorini.

INSALATA GRECA | 13,9
Con misticanza, pomodoro, olive, cetriolo,
filetti di tonno Vicente Marino e salsa allo yogurt.

CAPRESE Al TRE POMODORI | 12
Con datterino giallo, datterino rosso, piccadilly,
mozzarella di bufala DOP Il Parco, origano e basilico.

CRUDO E BUFALA | 13,9
Prosciutto crudo di Parma DOP 20 mesi San Nicola
e mozzarella di bufala campana DOP Il Parco

ROASTBEEF ZUCCHINE

TROMBETTA E MENTA | 16,9

Fesa di bovino adulto di pura razza piemontese
La Granda, zucchine trombetta e menta.

FILETTI DI ORATA AL FORNO | 18,9

Con pomodorini, capperi, olive e patate al forno.

FETTA DI COLOMBA CLASSICA
CON CREMA AL MASCARPONE | 6

Ricetta esclusiva Eataly

i Gelati dell’ Agrigelateria DalPian

FRAGOLA | 8

Fiordilatte, fragole fresche e panna montata.

COPPA FIORDILATTE,
CIOCCOLATO E MENTA | 8
Fiordilatte, sciroppo di menta, cioccolato
e panna montata.

GIANDUJA | 8
Nocciola, fiordilatte, crema alla gianduja,
granella di nocciola e panna montata

ACQUA PET LURISIA NAT/FRIZZ | 1,5
MOLECOLA CLASSICA | 3,5
MOLECOLA S/Z | 3,5

MOLECOLA BIMBO | 3

CHINOTTO, ARANCIATA,
TONICA, GAZZOSA | 3,5

Lurisia

LIMONATA, MANDARINATA | 3,5

Niasca

FESTIVO PORTOFINO | 3,5

le Bibite

500ML

330ML

330ML

250ML

275ML

250ML

250ML

1 PALLINA DI GELATO | 3
2 PALLINE DI GELATO | 6

3 PALLINE DI GELATO | 8

per le coppe gelato chiedi ai ragazzi i gusti del giorno

NETTARE MIRTILLO BIO | 5

200ML

NETTARE BIO | 3,7

pera, pesca, ananas, ace

ICE TEA LIMONE/PESCA BIO | 4 355ML
ALPEX G&T ANALCOLICO | 4 200ML
ALPEX HUGO ANALCOLICO | 4 200ML
ALPEX SPRITZ ANALCOLICO | 4 200ML
EARL GREY TE | 3,5 275ML
al bergamotto di calabria

TE ZENZERO E LIMONE | 3,5 275ML

di Rocca Imperiale IGP

200ML



