1 Vini

le Bollicine

JEIO VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE DOCG BRUT
Glera | Bisol | Veneto

ALTALANGA DOCG BLANC DE BLANCS
EXTRABRUT
Chardonnay | Fontanafredda | Piemonte

FRANCIACORTA DOCG EXTRA BRUT
Chardonnay | Sullali | Lombardia

ROSE DE NOIR SPUMANTE BRUT
Lambrusco Grasparossa, Pinot Nero
Cleto Chiarli | Emilia Romagna

VALDEMONE SPUMANTE BRUT

Nerello Mascalese | Tornatore | Sicilia

PROSECCO DOC
Glera | Ronco Belvedere | Veneto

i Bianchi e i Rosati
SAUVIGNON COLLIO DOC

Sauvignon | Borgo Conventi | Friuli Venezia Giulia

MARIN RIESLING LANGHE DOC
Riesling | Fontanafredda | Piemonte

VIOGNIER TERRE SICILIANE IGP
Viognier | Baglio di Grisi | Sicilia
LINTORI VERMENTINO DI SARDEGNA

Vermentino | Capichera | Sardegna

FELIX ANTON VINO BIANCO BIO
Chardonnay, Pinot Bianco | Baron Longo

Trentino Alto Adige

CHARDONNAY ISONZO DEL FRIULI DOC
Chardonnay | Borgo Conventi | Friuli Venezia Giulia

GRILLO SICILIA DOC
Grillo | Mandrarossa | Sicilia

IRPINIA ROSATO DOC
Aglianico | Fonzone | Campania

i Rossi

LE CALESELLE
VALPOLICELLA CLASSICO DOC

Corvina, Rondinella | Santi | Veneto

MONTEMASSI CHIANTI CLASSICO DOCG

Sangiovese | Colombaio di Cencio | Toscana

BUIO CARIGNANO DEL SULCIS DOC

Carignano | Mesa | Sardegna

FILARI CORTI LANGHE NEBBIOLO DOC
Nebbiolo | Brandini | Piemonte

VILLA DEI BARONI ETNA ROSSO DOC

Nerello Mascalese | Carranco | Sicilia

RAIMONDA BARBERA D'ALBA DOC

Barbera | Fontanafredda | Piemonte

PRIMITIVO SALENTO IGT BIO
Primitivo | Trullo di Noha | Puglia
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le Birre

le Birre alla spina

NASTRO AZZURRO
Bionda | Lager | 5,1%

PERONI GRAN RISERVA DOPPIO MALTO
Bionda | Bock | 6,6%

PERONI GRAN RISERVA ROSSA
Rossa | Vienna style |5,2%

BALADIN ISAAC
Bionda | Blanche | 5%

BALADIN SUPER
Ambrata | Belgian Strong Ale | 8%

BALADIN L'IPPA
Ambrata | India Pale Ale | 5,5%

BALADIN LEGGERA
Bionda | Blonde Ale | 3,3%

PILSNER URQUEL
Bionda | Lager | 4,4%

le Birre in bottiglia

MENABREA AMBRATA

Piemonte | Premium lager amber | 4,5%

NASTRO AZZURRO CAPRI
Lazio | Lager | 4,2%

Acqua e Bibite

ACQUA Lurisia 500 ml

CHINOTTO, ARANCIATA, GAZZOSA
Lurisia 275 ml

LIMONATA, MANDARINATA
Niasca 250 ml

ACQUA TONICA Baladin 200 ml

MOLECOLA 330 ml

Classica o senza zucchero

MOLECOLA 250 ml

Bimbo senza caffeina
CAFFE

CAFFE + GREMINO Baratti & Milano

IL VINO CONTIENE SOLFITI - LA BIRRA CONTIENE GLUTINE

ARANCINO, SGOMBRO, SEPPIA, TONNO, BACCALA, TOTANI, GAMBERI, ACCIUGHE,

RICOTTA DOLCE, CREMA AL MASCARPONE SONO REPERITI FRESCHI, LAVORATI E

ABBATTUTI A - 18°C NELLE NOSTRE CUCINE PER PRESERVARNE TUTTE LE QUALITA
ORGANOLETTICHE O ACQUISTATI CONGELATI DA FORNITORI SELEZIONATI. ALCUNI
INGREDIENTI INDICATI NEL MENU POTREBBERO VARIARE IN BASE ALLE DISPONIBILITA E
STAGIONALITA DEI PRODOTTI, AL FINE DI GARANTIRE SEMPRE LA PIU ALTA QUALITA DEI

NOSTRI PIATTI. IL NOSTRO PERSONALE E SEMPRE A DISPOSIZIONE PER QUALSIASI
CHIARIMENTO IN MERITO. I PREZZI SONO IN EURO.
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7
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€ La nostra cucina parte dalla stagionalita e
dalle tradizioni italiane per creare piatti semplici e gustosi,
che esaltano il sapore dei buoni ingredienti del mercato. 99

EATALY

[Aperitivo Italiano

APEROL SPRITZ 8

Aperol, prosecco e soda

CAMPARI SPRITZ 8

C’ampari, prosecco e soda

AMERICANO 10

Campari, vermouth rosso, soda

gli Antipasti

PATATA DI AVEZZANO | 6,9 V

Patate di Avezzano non trattate, preparate fresche ogni
giorno, cotte al vapore e fritte al momento. In abbinamento
salsa mediterranea a base di maionese, senape, acciughe e
capperi

CROSTONE DI PANE BRUSCHETTATO | 8 V

con mozzarella fiordilatte e pomodoro schiacciato

SGOMBRO MARINATO | 13,9

con chutney di pere e caprino

ARANCINO AL RAGU | 7
TAGLIATELLA DI SEPPIA | 12
con crudité di asparagi profumati al limone, pomodorini
BATTUTA DI FASSONA | 15,9 confit e crema di piselli
Battuta di Fassona Piemontese de La Granda,
con agretti spadellati e maionese all'acciuga
TARTARE DI TONNO | 22,9
Tartare di tonno rosso con insalatina di finocchi, arance
e olive Taggiasche e Leccino ltalpesto

CARPACCIO DI SEDANO RAPA | 6,9 V

con polvere di olive taggiasche e maionese agli agrumi



PIATTO SPECIALE FIRMATO DALLO CHEF
SIMONE SALVINI in collaborazione con Alce Nero | 6,9

Hummus di fagioli cannellini e arachidi con piccola
insalata e crumble di mais e grano duro Senatore Cappelli.

Menu pizza scrocchiarella
SOLO A CENA
PIZZA A SCELTA

con impasto scrocchiarella a base di grano duro

Senatore Cappelli

+
HUMMUS DI FAGIOLI CANNELLINI E ARACHIDI
con piccola insalata e crumble di mais e grano duro

Senatore Cappelli

+
PATATA DI AVEZZANO

La nostra iconica patata di Avezzano fritta al momento

16,9

SPAGHETTO EATALY | 11,9 V
Spaghetto di Gragnano IGP Afeltra con pomodoro datterino

rosso in succo Cosi Com's

TAGLIATA DI FASSONA | 22,9 NG
Tagliata di Fassona Piemontese de La Granda
con patate novelle al rosmarino

RUSTICHELLA ALLA DIAVOLA | 17,9
Sovracoscia di pollo 100% italiano allevato a terra
con spinaci ripassati

CUBI DI VENTRESCA | 26,9
Ventresca di tonno rosso con friarielli/cicoria ripassati,
leggermente piccanti e taralli croccanti

TAGLIATA DI TONNO | 28,9
Tagliata di tonno rosso con zucca arrostita
e semi di zucca tostati

FRITTO DI MARE | 22,9
Gamberi rosa del Mar Mediterraneo, totani, acciughe di
Monterosso e verdure di stagione

1 Primi

i Secondi e i Contorni

SPAGHETTO EATALY CON BURRATA | 14,9 V

Spaghetto di Gragnano IGP Afeltra con pomodoro datterino

rosso in succo Cosi Com'¢ e burrata Ignalat

QUESTO MESE CELEBRIAMO LA PASTA IN TUTTE LE SUE FORME!

Scopri nell'inserto i piatti speciali e le proposte da condividere

BACCALA IMPANATO | 23,9

con patate di Avezzano

INSALATA AVOCADO E GAMBERI | 16,9
Insalata romana, gamberi al vapore, uovo sodo, avocado
e dressing allo yogurt senapato

INSALATA CESARINA | 15,9

con sovracoscia di pollo 100% Italiano allevateo a terra,
salsa caesar, scaglie di Parmigiano Reggiano 24 mesi Gennari
e crostini di pane croccanti

PATATE NOVELLE ARROSTO | 6 V
ASPARAGI SPADELLATI |8 V
AGRETTI RIPASSATI | 6 V
CARCIOFI SPADELLATI |8 V

PER I PICCOLI BUONGUSTAI

MEZZA PORZIONE DI UN

PIATTO A SCELTA DAL MENU *

UNA BIBITA + UNDOLCE

le Pizze

Provale in versione scrocchiarella romana con farina biologica di grano duro Senatore Cappelli [+2

le Margherite

MARGHERITA EATALY | 8,9 V PARMA | 14

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella e mozzarella Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella, mozzarella
fiordilatte Miracolo a Milano fiordilatte Miracolo a Milano e Prosciutto di Parma DOP

San Nicola 20 mesi
BUFALA[11,9 V

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella e mozzarella

di latte di bufala Il Parco

CAPRICCIOSA | 13,9

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella, mozzarella
fiordilatte Miracolo a Milano, carciofini Fratepietro,

olive Taggiasche e Leccino Italpesto , prosciutto cotto Prelibato

PUGLIESE |11 V Villani e funghi champignon

Pomodorini secchi De Carlo, stracciatella Ignalat, tarallo
sbriciolato della nostra Panetteria e rucola

ORTOLANA EATALY |15 V
Mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, asparagi,
pomodorino semisecco De Carlo, carciofi Frate Pietro e porro

BUFALA CONFIT | 13,9 V
Mozzarella di latte di bufala Il Parco, pomodorini confit
e basilico fresco

NAPOLI | 12

Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella,
mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, capperi Italpesto
e acciughe Vicente Marino

L'AFFUMICATA |13 V

Pomodoro datterino giallo in succo Cost Com’¢, mozzarella
fiordilatte Miracolo a Milano, burrata affumicata Ignalat e olio
al basilico

le Classiche le Speciali

SALSICCIA E FRIARIELLI | 14
Mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, salsiccia di maiale
La Granda e friarielli Gustarosso

FOCACCIA BIANCA E ROSMARINO | 5,5V

con olio extravergine di oliva, cotta in forno a legna

MARINARA | 7V
Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella, aglio fresco
e origano

LOMBARDA | 16
Mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, taleggio DOP Carena,
bresaola Paganoni e rucola

DIAVOLA | 11,9
Polpa di pomodoro 100% italiano Antonella, mozzarella
fiordilatte Miracolo a Milano e salame piccante Saporello

PIZZOLO EATALY | 16,9

Farcito con mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, crema
di carciofini Fratepietro, scamorza affumicata Ignalat

e pancetta Piacentina Sal. Giordano

4 FORMAGGI |13,9 V

Mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, gorgonzola piccante

.. . . ASPARAGI E BURRATA | 18,9
Invernizi, Bra Tenero DOP Quaglia e scamorza affumicata Ignalat

Mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, asparagi, Prosciutto
di Parma DOP San Nicola 20 mesi e burrata Ignalat
COTTO E OLIVE | 15

Mozzarella fiordilatte Miracolo a Milano, prosciutto cotto

prelibato Villani, olive Taggiasche e Leccino Italpesto

Il'tocco in piu dal nostro mercato

Prosciutto cotto Prelibato Mozzarella di latte di bufala Olive Taggiasche e Leccino Acciughe
Villani | + 2 Il Parco | + 3 Ttalpesto | +1 Vicente Marino | + 3

La pizzeria di Eataly Milano ¢ premiata con 2 spicchi nella Guida Pizzerie d'Italia 2023 di Gambero Rosso.
La pizza Eataly ¢ cotta nel forno a legna rotante Marana.

IL PANE FATTO QUI E IL SERVIZIO | 2€

SE VUOI CONOSCERE GLI ALLERGENI CONTENUTI COME INGREDIENTI O COME CONTAMINANTI
CONSULTA L’INFORMATIVA SCANSIONANDO QUESTO QR CODE

V VEGETARIANO NG SENZA INGREDIENTI CON GLUTINE, MA PUO CONTENERNE TRACCE



A CASA TUA
Il giro d'Italia alla scoperta della pasta
fresca, continua anche nel nostro mercato:
tortellini, agnolotti, cappellacci, orecchiette e
tante altre specialita regionali da portare a

casa con te con uno sconto speciale del 20%.

HAI VOGLIA DI METTERE
LE MANI IN PASTA?

Per saperne di piu ti aspetta un ricco
palinsesto di corsi, incontri con i produttori

ed eventi unici. Ti aspettiamo!

e
ot

EATALY

EATALY

LOVES
PASTA _

Un simbolo della cucina italiana e una vera e
propria arte, che racconta tramite infiniti
formati, ripieni e ingredienti le tradizioni

delle diverse regioni.

Ti portiamo alla scoperta del mondo della
pasta fresca attraverso i nostri piatti dedicati

che profumano di casa e di convivialita.

PER TE UNO

SCONTO DEL 20%

SU TUTTA LA PASTA FRESCA CHE
TROVI NEL NOSTRO MERCATO

PROMOZIONE NON CUMULABILE CON ALTRE OFFERTE IN CORSO.




EATALY
loves pasta, e tu?

Le nostre proposte

GNOCCO DI PATATE | 19,9

alla puttanesca di Tonno rosso

Gnocchi di patate fresche Master con
Tonno rosso del Mediterraneo pescato
all’'amo, pomodoro datterino giallo
Cost Com’s, capperi e olive riviera

RAVIOLO DI MAGRO | 19

burro e salvia

Ravioli di magro fatti a mano Triglia
ripieni di ricotta ed erbette, con burro
Trentingrana, salvia e Parmigiano Reggiano

DOP Gennari

AGNOLOTTO PIEMONTESE | 15,9
al ragiu
Agnolotti quadrati Vallebelbo ripieni

agli arrosti con ragu La Granda

TAGLIATELLA VERDE | 15

al ragii bianco

Tagliatelle verdi Rossi con ragh bianco La
Granda ed erbe aromatiche

Lo sapevi che?

Fettuccine, tagliatelle e pappardelle: la differenza sta
in pochi millimetri. Si parte dalle piti strette fettuccine
fino ad arrivare alle piu larghe pappardelle.

Da condividere

minimo due persone

PANSOTO LIGURE | 15,9

con salsa di noci

Pansoti Novella ripieni di ricotta e
spinaci, con salsa alle noci

Lo sapevi che?

Il loro nome deriva dal termine ligure "pansa”,
per l'appunto "pancia”, che rappresenta al meglio
l'aspetto ricco del ripieno di questa pasta.

RIGATONE ALLUOVO | 14,9
i alla amatriciana

Rigatoni freschi all'uovo Artusi,

pomodoro datterino Cosi Com’e,

guanciale La Granda, Pecorino

Romano DOP Fratelli Pinna e pepe

Mercante di Spezie

CAPPELLACCIO AL GRANCHIO

BLU | 18,9
al burro
¥, Ravioli ripieni con polpa di granchio

reale blu dell’Adriatico, burro Formaggi
del Trentino, erbe aromatiche e scorza

di limone

GRAN PADELLATA DI PASTA

Scegli un piatto tra quelli sopra e condividilo!
+
PATATA DI AVEZZANO

La nostra iconica patata di Avezzano fritta al momento
+
HUMMUS DI FAGIOLI CANNELLINI E ARACHIDI

con piccola insalata e crumble di mais e grano duro
Senatore Cappelli

19,9

a persona



