
il Fritto
SUPPLÌ POMODORO  
E MOZZARELLA (1PZ.) | 4,7
Tomato and mozzarella supplì  

SUPPLÌ CACIO E PEPE (1PZ.) | 4,7
Cacio cheese and pepper supplì

SUPPLÌ �ALL’AMATRICIANA (1PZ.) | 4,7
Supplì all’amatriciana

ARANCINO DI RISO AL RAGÙ, � 
PISELLI E FUNGHI (1PZ.) | 5,5 
Rice arancino with beef ragù, �peas and mushrooms

CROCCHETTA DI PATATE � 
CON MOZZARELLA (1PZ.) | 4,7
Potato croquettes with mozzarella (1pcs)

BACCALÀ E PATATE | 9,5�
Trancio di baccalà in pastella di birra e chips di patate
Beer-battered cod steak with potato chips 

ALICI FRITTE | 9
Fried anchovies

TOTANI FRITTI | 13,5
Fried squids  

PATATINE FRITTE | 6
French fries

EATALY HA SCELTO
Eataly choses

RAZZA BOVINA 
PIEMONTESE

PRESIDIO SLOW FOOD
La Granda

Dietro ogni piatto c’è una grande storia: conosci i produttori che abbiamo scelto per creare i nostri piatti
Behind every dish there is a great story: get to know the producers we have chosen to create our dishes

POMODORI PELATI
DELLA SARDEGNA

Marca Antonella

DATTERINI IN SUCCO
DELLA PIANA DEL SELE

Così Com'è

IL NOSTRO PANE | 2
OUR BREAD | 2

* ELENCO DEI PRODOTTI SURGELATI O CONGELATI ALL’ORIGINE:
FOCACCIA BIANCA — BRUSCHETTA — PESCE SPADA — CODE DI GAMBERO — TIRAMISÙ — PANE — SUPPLÌ — ARANCINO DI RISO — CROCCHETTA DI 

PATATE — BACCALÀ E PATATE — ALICI FRITTE — TOTANI FRITTI — PATATINE FRITTE — RICOTTA — CHEESECAKE
WHITE FOCACCIA — BRUSCHETTA — SWORDFISH — SHRIMP TAILS — TIRAMISU — BREAD — SUPPLÌ — RICE ARANCINO — POTATO CROQUETTES — COD AND POTATOES — 

FRIED ANCHOVIES — FRIED SQUID — FRENCH FRIES — RICOTTA — CHEESECAKE

PER L’ELENCO COMPLETO DEGLI INGREDIENTI E ALLERGENI FARE RIFERIMENTO AL QR CODE DEDICATO: CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI

FOR A COMPLETE LIST OF INGREDIENTS AND ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE DEDICATED QR CODE: ASK OUR STAFF

l’Orto
INSALATA DI POLLO | 17 
Misticanza con petto di pollo alla griglia, patate al vapore, 
pomodori semisecchi, salsa di senape e capperi 
Mixed salad, chicken breast, steamed potatoes, mustard sauce 
and capers

INSALATA MEDITERRANEA | 16 
Misticanza, tonno sott’olio, uovo sodo, olive taggiasche 
e leccino, Parmigiano Reggiano DOP e pomodorini 
semisecchi 
Mixed salad greens, tuna in oil, hard-boiled egg, Taggiasca and 
Leccino olives, Parmigiano Reggiano PDO and organic semi-
dried cherry tomatoes

CAPRESE CON BUFALA | 17,5
Pomodoro cuore di bue e Mozzarella di Bufala Campana DOP 
Caprese salad with beefstake tomato and buffalo mozzarella PDO

UOVO MORBIDO
E VERDURE GRIGLIATE | 11
con verdure grigliate di stagione, uovo morbido, 
scaglie di Parmigiano Reggiano DOP e basilico 
Poached egg with grilled seasonal vegetables,  
Parmigiano Reggiano PDO flakes and basil

ZUPPA DI LEGUMI E CEREALI | 12
Con fave, fagioli borlotti, cannellini, piselli, orzo perlato, 
ceci, lenticchie e crostini di pane 
With broad beans, borlotti beans, cannellini beans, peas, pearl 
barley, chickpeas, lentils and croutons

I PIATTI DA NON PERDERE

SMERALDO 
Mix vivace e misticanza con gamberi, avocado, uovo 
sodo, e dressing allo yogurt senapato 
Mixed salad and Planet Farms fresh mix with steamed 
shrimp, avocado, hard boiled egg,and mustard yogurt 
dressing

17,9

INSALATA MISTA | 6 
Insalata di verdure di stagione

PATATE ARROSTO | 6 
Con rosmarino fresco

ZUCCA ARROSTO | 6,5

VERDURE ALLA GRIGLIA | 6,5  

CREMA DI ZUCCA, 
ROBIOLA E CROSTINI DI PANE | 12
Pumpkin cream, robiola cheese, and bread croutons

la Pasta

SPAGHETTO EATALY | 14,9  
Spaghetto 100% grano italiano Eataly con pomodoro 
datterino rosso in succo 
Eataly spaghetti pasta with cherry tomatoes sauce

SPAGHETTO EATALY CON BURRATA | 17,9  
Spaghetto 100% grano italiano Eataly  
con pomodoro datterino rosso in succo e burrata 
Eataly spaghetti pasta with cherry tomatoes sauce and burrata

TAGLIATELLA AL RAGÙ | 16,9
Tagliatelle all’uovo con ragù di fassona piemontese 
Egg tagliatelle with Piedmontese Fassona beef ragù

MEZZI PACCHERI ALLA CARBONARA | 16,9
Mezzi paccheri di Gragnano Afeltra IGP, guanciale La Granda, 
uova e Pecorino Romano DOP 
Mezzi paccheri from Gragnano with pork guanciale, eggs and Pecorino 
Romano PDO

TONNARELLI CACIO E PEPE  | 16,9
Tonnarelli freschi all’uovo, pecorino romano DOP e pepe nero 
Tonnarelli, pecorino romano PDO and black pepper

I PIATTI DA NON PERDERE

TORTELLINI CON CREMA DI 
PARMIGIANO
Tortellini di Modena ripieni di carne di maiale, con crema di 
Parmigiano Reggiano DOP e rosmarino 
Tortellini from Modena filled with pork, with Parmigiano Reggiano 
PDO cream and rosemary

16,9

la Griglia
SALSICCIA | 13,5 
Salsiccia accompagnata da patate arrosto 
Sausage served with roasted potatoes

PETTO DI POLLO | 17,9 
Petto di pollo alla griglia accompagnato 
da patate arrosto, pomodorini e misticanza 
Grilled chicken breast served with cherry tomatoes and mixed 
salad

GIOTTO | 17 
Hamburger di Fassona Piemontese 180gr  
accompagnato da patate arrosto, insalata e pomodorini 
Grilled hamburger served with roasted potatoes, mixed salad and 
cherry tomatoes

PANGIOTTO | 18,5 
Pane con sesamo, hamburger di Fassona Piemontese 
180 gr, insalata gentilina, pomodoro e maionese 
accompagnato da patate fritte 
Hamburger with sesame bread, salad, tomato and maionese 
sauce served with fried potatoes

TRANCIO DI PESCE SPADA  
ALLA GRIGLIA | 23 
Con patate arrosto, misticanza e pomodorini 
Grilled swordfish slice with roasted potatoes, mixed greens,  
and cherry tomatoes

I PIATTI DA NON PERDERE

LA TAGLIATA EATALY 
Carne di fassona piemontese 200gr con patate arrosto, 
pomodori e misticanza 
Piedmontese fassona steak 200gr, with roast potatoes, tomatoes 
and mixed salad

23

i Dolci e la Frutta
CANNOLI | 4,90
Ricotta e canditi, ricotta e pistacchio, ricotta e cioccolato 
Ricotta and candied fruit, ricotta and pistachio, ricotta and chocolate

VERRINA TIRAMISÙ | 6,2

VERRINA CHEESECAKE  
LAMPONI O CIOCCOLATO | 6,2
Cheesecake with raspberries or chocolate

MACEDONIA | 6,9
Fruit salad


