
Da dove vuoi iniziare?

BERE

MANGIARE



La cucina di Pianodue ti dà il benvenuto: 
accomodati e goditi un vero viaggio 

nella gastronomia italiana. 

I piatti della cucina di Pianodue
sono preparati solo con ingredienti 

di prima qualità e prodotti 
del nostro mercato.

Sei pronto a mangiare con noi?

Mettiti comodo: sei a casa



GLI SFIZI

LA CUCINA

mondeghili milanesi 8.9     
con salsa tartara  

alici fritte 10     
con salsa aioli 

HUMMUS DI FAGIOLI CANNELLINI 
E ARACHIDI   6.9 

con piccola insalata e crumble di mais
e grano duro senatore cappelli.
Un piatto speciale firmato dallo chef
Simone Salvini

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE   15.9 

con robiola, rucola e nocciole 

IL PANE FATTO QUI E IL SERVIZIO DEI RAGAZZI DI EATALY € 2,5 
prezzi sono in euro

AGNOLOTTI QUADRATI   15.9 

con ragù alla bolognese 

i primi

CULURGIONES PATATE, 
MENTA E pecorino  17.9 

con pomodoro e cacioricotta

LE MATERIE PRIME SONO REPERITE FRESCHISSIME SUI BANCHI DI EATALY O DA FORNITORI SELEZIONATI. Alcuni ingredienti indicati 
nel menu potrebbero variare in base alle disponibilità e stagionalità dei prodotti, al fine di garantire sempre 

la più alta qualità dei nostri piatti. Il nostro personale è sempre a disposizione per qualsiasi chiarimento in merito. 
alici, capesante, tonno, gamberi, ricotta dolce, crema al mascarpone, lamponi e PASTIERA NAPOLETANA 

sono PRODOTTI CONGELATI DI QUALITÀ SELEZIONATi DA EATALY.

Se vuoi conoscere gli allergeni contenuti come ingredienti o
come contaminanti consulta l’informativa scansionando questo qr code 

capesante scottate 17.9    
con salsa alla lattuga, crescione e crudaiola 
di asparagi 

TAGLIATA DI TONNO 28.9    
Tagliata di Tonno Rosso del Mediterraneo 
pescato all'amo con zucca arrosto e suoi semi

I Piatti Speciali 
disponibili in base al pescato

FIDATI DELLO CHEF   16 

selezione di 4 sfizi del menu

I Contorni

AGRETTI RIPASSATI   6 

 
BIETOLE SPADELLATE   6 

PATATE ALLA BRACE   6    

INSALATINA MISTA   6 

Insalata verde, foglie e pomodoro ciliegino 
 



Ti presentiamo i nostri risotti, creati esclusivamente con ingredienti di stagione e chicchi di qualità. 
Un prodotto di eccellenza che si avverte al primo assaggio grazie all’altissima tenuta di cottura 

del riso Riserva San Massimo, che garantisce sempre un risultato perfetto.
 

RISO CARNAROLI I FONTANILI

TRADIZIONALE
Perché subisce un lungo processo 

di pilatura a pietra di 2 ore a granula 
fine per non stressare il chicco.

sOSTENIBILE
Perché tutte le fasi della coltivazione 

sono eseguite nel rispetto della biodiversità 
e per la salvaguardia dell’ambiente.

DELICATO
Perché contiene gli aromi della Riserva 

e conserva le qualità organolettiche 
acquisite durante la coltivazione.

riservasanmassimo.net

i risotti

LA CUCINA

RISOTTO ALLA MILANESE  16 

Risotto allo zafferano 
e Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi

RISOTTO ALLA cetarese   18 

Risotto con pomodoro datterino giallo, alici di cetara, 
pinoli, capperi e briciole di pane profumato 

RISOTTO AL POMODORO  15 

 Risotto con burrata affumicata 
e bottarga di muggine 

RISO PRIMAVERA   14 

 riso con asparagi, piselli, fagiolini e taccole  



LA BRACE

I SECONDI 

FILETTO DI FASSONA   32 

filetto di Fassona Piemontese La Granda 
con rosti di patate e il suo fondo 

TAGLIATA DI FASSONA   22.9     

Tagliata di Fassona Piemontese La Granda 200g 
con agretti spadellati
 

serviti con patate al fuoco di brace e insalata
 

I grandi tagli da condividere
( circa 1 kg)

COSTATA DI FASSONA    
Costata bovino adulto di Fassona 

Piemontese La Granda frollata 15 gg 

   70

FIORENTINA DI FASSONA     
Fiorentina bovino adulto di Fassona 
Piemontese La Granda frollata 15 gg

    90
 

IL PESCATO DEL GIORNO  32        
Grigliata mista di pesce selezionata
giornalmente dalla nostra pescheria 
con agretti saltati e misticanza 
 

SOVRACOSCIA DI POLLO   15.9     

sovracoscia di pollo 100% italiano allevato 
a terra con bietoline ripassate al burro 

Carrè d'agnello 25.9     
con salsa di mele senapata e scalogno fondente 

SELEZIONE DI VERDURE DI STAGIONE   15.9     

con morbido di patate, miele di castagno 
e semi di zucca tostati 
 

antipasto  mix brace +

   Mondeghili Milanesi con salsa tartara   

 Tagliata di Fassona Piemontese,  

sovracoscia di pollo, costolette d'agnello 
e salamella di suino 

Esperienza Brace x2

minimo 2 persone | a persona30



I DOLCI

Il dolce

   
Tiramisù Eataly 7    
crema al mascarpone, savoiardi bagnati al caffè
e cacao amaro ALBERTO 

MARCHETTI
bonet   9 

budino al cacao con amaretti e caramello

CREMOSO AL pistacchio 8    
con crumble, lamponi e granella di nocciola 

LA CAFFETTERIA 

espresso   2    

espresso decaffeinato   2   

espresso doppio   3  

espresso macchiato soia   2    

cappuccino   2.5    

cappuccino grande   3    

cappuccino soia   2.5   

marocchino   2.8    

americano   2.5  

FETTA DI COLOMBA   6 

con crema al mascarpone

CANNOLO SICILIANO   7 

ripieno con ricotta dolce di pecora, 
scorza d'arancia candita e amarena

2.5+espresso cremino

FETTA DI pastiera napoletana   6 

Pasta frolla ripiena di crema pasticcera, 
ricotta, grano cotto e arancia al naturale



Dietro ogni grande prodotto
c’è un grande produttore

La carne: LA GRANDA

Il benessere animale è al cuore del processo produttivo de La 
Granda, che alleva bovini di razza Piemontese Presidio Slow 
Food e seleziona carni di qualità dai migliori allevamenti italiani. 

Te ne presentiamo alcuni:

Le verdure: ORTOBRA

Dalle varietà più comuni ai prodotti IGP e i Presidi Slow Food, 
OrtoBra seleziona frutta, verdura e legumi per celebrarne la 
stagionalità e la biodiversità. 

il riso: riserva san massimo

Nato nella Valle del Ticino, in un territorio ricco di biodiversità, 
l’Azienda Agricola Riserva San Massimo ha fatto una scelta di 
qualità: coltivare solo Carnaroli in purezza. Un prodotto genuino, 
frutto di un grande amore e rispetto per la natura e per il territorio. 



Un calice per godersi il pasto, 
una bottiglia per celebrare, 
o anche un mezzo cocktail 

per fare quattro chiacchiere:
 a Pianodue puoi scegliere cosa bere, 

nel formato che vuoi. 

Lasciati guidare dalla tua sete, 
ascolta il tuo umore 

e scegli tra una vasta selezione 
di vini, birre artigianali, cocktail e spirits

Mettiti comodo: sei a casa







Bollicine

«Un calice»

125ml 

«Portala tutta»

750ml 

I Quotidiani 

PROSECCO DOC
ronco belvedere | Glera | Veneto
vivace        delicato        aromatico

5 22

     IL FRESCO PROSECCO DOC ROSé MILLESIMATO BRUT
villa sandi | glera, PINOT NERO | veneto
elegante        setoso        frutti rossi

5 22

   

Gli Intriganti

  

LIMITED EDITION ALTA LANGA DOCG
fontanafredda | Pinot Nero, Chardonnay | piemonte
versatile       fresco        elegante

8 33

  

PERLAGE METODO CLASSICO BRUT
TORNATORE | Pinot Nero, Chardonnay | Emilia Romagna
persistente        crosta di pane        profumato

6 28

     
   

Gli Iconici

FRANCIACORTA DOCG EXTRA BRUT BLANC DE BLANCS
sullali | CHARDONNAY | lombardia
floreale        delicato        fresco

408

MAXIMUM BLANC DE BLANCS TRENTO DOC BRUT
ferrari | CHARDONNAY | trentino
fragrante        avvolgente        minerale

35

MAXIMUM ROSè TRENTO DOC BRUT
ferrari | pinot nero, CHARDONNAY | trentino
delicato       balsamico        frutti rossi

40



I Quotidiani 

bianchi e rosati

«Un calice»

125ml 

«Portala tutta»

750ml 

    

GRILLO SICILIA DOC
Mandrarossa | grillo | sicilia
fresco        minerale         agrumato    

4 22

CHARDONNAY ISONZO DEL FRIULI DOC
BORGO CONVENTI | Chardonnay | FRIULI VENEZIA GIULIA
morbido        versatile         floreale

5 22

KREOS NEGROAMARO ROSATO DEL SALENTO IGT 
Castello Monaci | Negroamaro | puglia
piacevolmente acido        intenso         frutta fresca 

4 22

Gli Intriganti

RIBOLLA GIALLA COLLI ORIENTALI DEL FRIULI DOC
Le Vigne di Zamò | Ribolla Gialla | friuli venezia giulia
fresco        agrumato         sapido

7 28

MASSOVIVO AMMIRAGLIA VERMENTINO TOSCANA IGT
Frescobaldi | vermentino | toscana
mediterraneo        delicato         sapido

5 22

ROSERI VALTENESI RIVIERA DEL GARDA CLASSICO DOP
Cà Maiol | Groppello, Sangiovese, Barbera | lombardia
fresco        floreale         sapido

5 22

  

Gli Iconici

SERROCIELO FALANGHINA DEL SANNIO DOC
Feudi di San Gregorio | Falanghina | campania
complesso        aromatico         sapido

FEUERSTEIN GEWURZTRAMINER DOLOMITI IGT
baron longo | Gewurztraminer | alto adige
profumato        dissetante         accattivante

6 28

7 33

SOAVE CLASSICO DOC
Suavia | Garganega | veneto
vegetale        minerale         equilibrato

6 23



PRIMITIVO SALENTO IGT BIO
trullo di noha | primitivo | puglia
corposo        frutti rossi        balsamico

NERO D'AVOLA SICILIA DOC BIO
Mandrarossa | Nero d'avola | sicilia
accattivante         morbido        ciliegia nera 

I Quotidiani 

rossi

Gli Intriganti

EBBIO NEBBIOLO D'ALBA DOC GRAPPOLO INTERO
fontanafredda | nebbiolo | piemonte
fragrante         pieno        caldo

RAIMONDA BARBERA D'ALBA DOC
fontanafredda | barbera | piemonte
intenso        persistente         vellutato

Gli Iconici

NOBILE DI MONTEPULCIANO BIO
Salcheto | sangiovese | toscana
amarena         speziato         ricco

NON TI BASTA? Andiamo in enoteca
Abbiamo più di 2.000 etichette
nella nostra enoteca, scegli quella che vuoi.  
Buon divertimento!

Per il prezzo della bottiglia
chiedi ai nostri ragazzi 

«Un calice»

125ml 

«Portala tutta»

750ml 

4 22

5 22

7 28

367

5 23



Alla spina 

BIRRE  

In bottiglia

peroni gran riserva 
Peroni | premium lager | 5.2% 

        bionda       luppolata       fresca   

86

baladin leggera 
Baladin | Blonde Ale | 3,3%

            bionda        agrumata       equilibrata

5

330ml 

«Birretta?»

330ml 

«Qualcosa di 
particolare?»

500ml

«Di più?»

7

nastro azzurro capri 
peroni | lager | 4.2%

4

FORST 1857 
forst | lager | 4.8%   

menabrea ambrata 
menabrea | premium lager amber | 4.5%

4.5

4.5

aromatica        leggera       fresca

morbida        rotonda      avvolgente

fresca      morbida      luppolata



cocktail  

aperol spritz  
Aperol, prosecco, soda  

8

campari spritz
Campari, prosecco, soda 

8

Hugo
Bols Elderflower, prosecco e acqua bolle Lurisia   

     
8

     
Moscow mule
vodka origine Bio e Ginger beer Fever-Tree 

10

     
vodka tonic
vodka origine Bio e tonica Fever-Tree  
     

10

     
Negroni
Campari, Vermouth Rosso e Gin   

10

Americano
Campari, Vermouth Rosso soda  

10
     

     
Negroni sbagliato
Campari, Vermouth Rosso e prosecco     

10

1

«Il solito»

HENDRICKS   
con tonica Fever-Tree

12

gin taggiasco    
con tonica Fever-Tree

12

I Gin Tonic

gin mare capri   
con tonica Fever-Tree

14



digestivi
50 ml

«Il giusto finale»

BRAULIO RISERVA speciale   

Gli Amari e liquorosi 

4
  
amaro AVERNA 4
  
LIMONCELLO DI SICILIA vincenzi 4
  MIRTO ROSSO di sardegna silvio carta  4

sambuca meletti 4

grappa di vinaccia bianca fondator trussoni 4

Le Grappe  

  

I Distillati 
  
miyagikyo whisky single malt nikka 12

Appleton Estate Reserve Blend 7

  

Ben Ryé Passito di Pantelleria Donnafugata 6

  

  

grappa di vinaccia gialla fondator trussoni 4

il vino contiene solfiti - La birra contiene glutine 

Prezzi in euro



bevande  

chinotto  (275 ml)
Lurisia      

3

limonata  (250 ml)
Niasca Portofino

   3

Molecola  (330 ml)
Classica e senza zucchero

   3

Acqua  (500 ml)  
Lurisia  

   2.5

il vino contiene solfiti - La birra contiene glutine 

Prezzi in euro

aranciata  (275 ml)
Lurisia      

3

gazzosa  (275 ml)
Lurisia      

3

mandarinata  (250 ml)
Niasca Portofino

   3

acqua tonica  (200 ml)
Baladin

   3

Molecola zero (250 ml)
senza caffeina   

   3

alpex spritz analcolico  (200 ml)
Plose

   4

alpex gin&tonic analcolico  (200 ml)
Plose

   4

alpex hugo analcolico (200 ml)
Plose  

   4
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