1 Vini

BOLLICINE 125ml 750 ml

PROSECCO DOC 5 17
Glera Giavi | Veneto

LAMBRUSCO GRASPAROSSA 6 24
DI CASTELVETRO DOC
Cleto Chiarli | Emilia Romagna

I BIANCHI 125ml 750 ml
GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG 6 24
Cortese Marchese Raggio | Piemonte

RIBOLLA GIALLA COLLIO DOC 8 32
Le Vigne di Zamo | Friuli Venezia Giulia

NEGROAMARO ROSATO SALENTO 5 20
IGP BIO

Trullo di Noha | Puglia

GIUNCO VERMENTINO SARDEGNA 8 32
DOC

Mesa | Sardegna
375 ml

GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG 8

Fontanafredda | Piemonte

FALANGHINA TABURNO 8

Fattoria la Rivolta | Campania

I ROSSI 125ml 750 ml

LANGHE NEBBIOLO EBBIO 10 42

Fontanafredda | Piemonte

PINOT NERO ALTO ADIGE DOC 8 32
Kaltern-Caldaro | Trentino Alto Adige

PRIMITIVO DEL SALENTO 6 24
Trullo di Noha | Puglia

CENTURIONE SANGIOVESE SUPERIO- 5 17
RE DOC Ferrucci | Emilia Romagna

RAIMONDA BARBERA D’ALBA 8
Fontanafredda | Piemonte
LAMBRUSCO OTELLO ORO NERO 8

Ceci | Emilia Romagna

FRITTATINE, TOTANI, CREMA AL MASCARPONE, SUPPLI, GAMBERI, FRUTTI DI BOSCO,
CANNOLO, RICOTTA DI PECORA, BACCALA, LA BASE CREMA DI GOLOSI DI SALUTE DEL
TIRAMISU SONO REPERITI FRESCHI, LAVORATI E ABBATTUTI A - 18°C NELLE NOSTRE
CUCINE PER PRESERVARNE TUTTE LE QUALITA ORGANOLETTICHE O ACQUISTATI
CONGELATI DA FORNITORI SELEZIONATI. ALCUNT INGREDIENTI INDICATI NEL MENU
POTREBBERO VARIARE IN BASE ALLE DISPONIBILITA E STAGIONALITA DEI PRODOTTI,
AL FINE DI GARANTIRE SEMPRE LA PIU ALTA QUALITA DEI NOSTRI PIATTI. IL NOSTRO
PERSONALE E SEMPRE A DISPOSIZIONE PER QUALSIASI CHIARIMENTO IN MERITO.
I PREZZI SONO IN EURO.

le Birre
330ml
MENABREA 6
Premium lager, vol. 4,8%
NASTRO AZZURRO 6
Premium pilsner, vol. 5,1%
TOURTEL ANALCOLICA 4
Alcohol- free < 0,5%
VIAEMILIA 6
Italian pilsner, vol. 5% | Birrificio del Ducato
NAZIONALE FORTE 6,5
India pale ale, vol. 7,5% | Baladin
NAZIONALE BIANCA 6,5
Blanche, vol. 5% | Baladin
L'IPPA 6,5
Ipa, vol. 5,5% | Baladin
NAZIONALE GLUTEN FREE 6,5
Blonde ale, vol. 6,5% | Baladin
Acqua e Bibite
ACQUA BOLLE O STILLE Lurisia | 750 ml 3,5
CHINOTTO, ARANCIATA, 4
GAZZOSA, TONICA
Lurisia | 275 ml
MOLECOLA 4
Classica o senza zucchero | 330 ml
TE LIMONE, TE PESCA, TE VERDE 4
Té BioGalvanina | 355 ml
CAFFE 2,5

Vergnano

IL VINO CONTIENE SOLFITI - LA BIRRA CONTIENE GLUTINE

EATALY
0 S ——

“La nostra cucina parte dalla stagionalita e

dalle tradizioni italiane per creare piatti semplici e gustosi,

che esaltano il sapore dei buoni ingredienti del mercato. 99

BRUSCHETTA CON POMODORO
E BASILICO | 5

Con pomodoro, basilico e olio extravergine di oliva

MORTADELLA E

PARMIGIANO REGGIANO | 6

Mortadella Bologna IGP Negrini e Parmigiano Reggiano
DOP 24 mesi Gennari

TIGELLA CON MORTADELLA | 6
Tigella Valsamoggia con mortadella Bologna IGP Negrini

TIGELLA CON PROSCIUTTO CRUDO | 7
Tigella Valsamoggia con prosciutto di Parma DOP Villani

gli Antipasti

CAPRESE CON BUFALA | 12
Pomodoro cuore di bue e mozzarella di bufala

campana DOP Il Parco

CRUDO E BUFALA | 15
Prosciutto di Parma DOP Villani e mozzarella di bufala
campana DOP Il Parco

TAGLIERE DELLA VIA EMILIA | 16,5

Mortadella Bologna IGP Negrini, prosciutto di Parma
DOP Villani e Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi Gennari,
stracchino Mambelli accompagnati con tigelle calde

VITELLO TONNATO | 10

Con tonno, maionese Cereal Terra e capperi



le Insalate

INSALATA COLORATA | 13
Insalata colorata misticanza, robiola Ca Verde, lamponi,
semi misti e salsa yogurt

INSALATA CO*N SALMONE
AFFUMICATO" |16

Misticanza, finocchi, salmone affumicato®,
salsa allo yogurt e semi misti

INSALATA DI POLLO | 15
Misticanza con petto di pollo alla griglia, patate
al vapore, salsa di senape e capperi

1 Primi

SPAGHETTO EATALY | 12,9

Spaghetto di Gragnano IGP Afeltra 100% grano italiano,
pomodoro datterino rosso in succo Gosi Com’é

e sale integrale.

SPAGHETTO EATALY CON BURRATA | 14,9
Spaghetto di Gragnano IGP Afeltra 100% grano italiano,
pomodoro datterino rosso in succo Cosi Com’é

e sale integrale e burrata Ignalat.

TROFIE AL PESTO | 14
Pesto Il pesto di Pra, patate e fagiolini.

TORTELLINI IN BRODO | 14
Tortellini di Modena del pastificio Rossi

in brodo di fassona piemontese de La Granda

INSALATA MEDITERRANEA | 15
Misticanza, radicchio rosso, filetti di tonno, uovo
sodo,olive taggiasche, Parmigiano Reggiano DOP 24

mesi Gennari e pomodorini semi secchi

EATALY PICCOLA | 5

Insalata di sole verdure di stagione

TAGLIATELLE AL RAGU | 14,9
Tagliatelle all'uovo del pastificio Rossi con ragt
di fassona piemontese La Granda

TORTELLINI CON CREMA DI PARMIGIANO | 15
Tortellini di Modena del pastificio Rossi con crema di
Parmigiano Reggiano DOP e rosmarino

MEZZI PACCHERI ALLA PUTTANESCA

DI TONNO* | 16

Mezzi paccheri di Gragnano IGP Afeltra 100% grano italiano,
tonno® pinna gialla, datterino giallo in succo Cosi Com’e,
capperi e olive taggiasche e leccino

1 Secondi e i Contorni

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA | 15,5

Petto di pollo alla griglia con patate al forno e insalata

IL GIOTTO | 15
Hamburger di fassona piemontese de La Granda 180gr
con patate al forno e insalata

POLPETTE AL SUGO | 15,5
Polpette di fassona piemontese de La Granda, pomodoro
Antonella e pecorino romano DOP con patate arrosto

LA CRUDA | 16
Carne di fassona piemontese de La Granda 150gr con battuto
di capperi, acciughe e pomodori secchi

PANGIOTTO |17

Hamburger di fassona piemontese de La Granda 180gr,
lattuga romana, pomodoro e maionese accompagnato da
patate fritte

gli Sfizi

SUPPLI POMODORO E MOZZARELLA* (1p.) | 4,5

BISTECCA | 20
Carne di fassona piemontese de La Granda 200gr
con patate al forno e insalata

LA TAGLIATA | 22
Carne di fassona piemontese de La Granda 200gr
con patate al forno e insalata

TAGLIATA DI TONNO®
ALLA GRIGLIA | 22

Tagliata di tonno* selezionato da Eataly con patate al forno

PATATE AL FORNO | 5
PATATINE FRITTE* | 5
CONTORNO DEL GIORNO | 5

MOZZARELLA IN CARROZZA

le Pizze

La nostre pizze sono cotte nel forno a legna

ORIGINALE DI EATALY |12
Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella fiordilatte
Ignalat e olio extravergine d’oliva

BUFALA | 14
Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella di bufala
campana DOP Il Parco e olio extravergine d’oliva

ORTOLANA | 12,5
Mozzarella fiordilatte Ignalat, melanzane, zucchine e
peperoni arrosto

NAPOLI | 13,5
Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella fiordilatte
Ignalat, acciughe, capperi e olio extravergine d’oliva

COTTO E OLIVE | 14
Mozzarella fiordilatte Ignalat, prosciutto cotto Villani,
olive taggiasche e olio extravergine d’oliva

QUATTRO FORMAGGI | 14

Mozzarella fiordilatte e scamorza Ignalat, gorgonzola

piccante DOP Invernizi Si e fontina DOP Coop latte fontina

Mozzarella fiordilatte

Ignalat| + 2,5 Il Parco | + 2,5

Prosciutto di Parma

Villani | + 2,5

Prosciutto cotto

Villani | + 2,5

Il tocco in pit dal nostro mercato

Mozzarella di bufala

DIAVOLA | 14

Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella fiordilatte
Ignalat, salsiccia piccante Sap e olio extravergine
d’oliva

CAPRICCIOSA |15

Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella fiordilatte
Ignalat, olive taggiasche, carciofini, funghi e
prosciutto cotto Villani

CALZONE | 14,5
Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella fiordilatte
Ignalat, funghi e prosciutto cotto Villani

FUNGHI E SALSICCIA | 14
Mozzarella fiordilatte Ignalat e funghi e salsiccia

CRUDO E FIORDILATTE | 15
Polpa 100% italiana Antonella, mozzarella fiordilatte
Ignalat e prosciutto crudo di Parma DOP Villani

FIORI DI ZUCCA E ALICI | 14
Mozzarella fiordilatte Ignalat, fiori di zucca
e acciughe

Gorgonzola piccante Salsiccia piccante

Tnvernizzi Si| + 2,5 Sap | +2,5
Funghi champignon Peperoni grigliati Carciofini
[+1,5 [ +1,5 [+1,5

1 Dolci e la Frutta

VERRINE* | 5,5
A scelta tra: Tiramisu / Cheesecake ai frutti di bosco
/ Cheesecake al cioccolato

CANNOLO RIPIENO DI RICOTTA | 5,5
A scelta tra: frutta candita / granella di pistacchio

TORTA SACHER | 5,5
Con farcitura alla confettura di albicocca, glassata al
cioccolato fondente

MACEDONIA DI FRUTTA | 5,5

IL PANE DI EATALY COTTO NEL FORNO A LEGNA

E IL SERVIZIO | 2,5

CON PROSCIUTTO COTTO* (1pz.) | 4

Pomodoro, mozzarella e basilico

ARANCINO SICILIANO* (2pz.) | 4,5

Pomodoro, mozzarella, ragi di carne e piselli

SE VUOI CONOSCERE GLI INGREDIENTI ALLERGENI CONTENUTI NET PIATTI
CONSULTA LINFORMATIVA. CHIEDI AT NOSTRI RAGAZZI DOVE E POSIZIONATA.

*PRODOTTO SURGELATO O CONGELATO ALL’ORIGINE.
IL VINO CONTIENE SOLFITI - LA BIRRA CONTIENE GLUTINE



