
Le Bollicine Sparkling wines  125 ml  750 ml

PROSECCO DOC € 6 
Ronco Belvedere | Glera | Veneto
FRANCIACORTA DOCG EXTRA BRUT € 11 
Sullali | Chardonnay | Lombardia
LIMITED EDITION ALTA LANGA DOCG BRUT € 9 € 36
Fontanafredda | Pinot Nero, Chardonnay | Piemonte
MAXIMUM DE BLANCS € 10 € 45
Ferrari | Chardonnay | Trentino Alto Adige

I Bianchi White wines  125 ml  750 ml

GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG € 6 € 24
Marchese Raggio | Cortese | Piemonte
GEWÜRZTRAMINER MERUS € 8 € 32
Tiefenbrunner | Gewürztraminer | Trentino Alto Adige
POGGIO DEI GELSI 
EST! EST! EST! DI MONTEFIASCONE DOP € 6 € 24
Falesco | Trebbiano, Roscetto e Malvasia | Lazio
CASTELFIORA VERDICCHIO DEI CASTELLI 
DI JESI DOCG CLASSICO SUPERIORE € 10 € 45
Fulvia Tombolini | Verdicchio | Marche
RIBOLLA GIALLA 
COLLI ORIENTALI DEL FRIULI DOC € 8 € 32
Le Vigne Di Zamò | Ribolla Gialla | Friuli Venezia Giulia
MASSOVIVO AMMIRAGLIA 
VERMENTINO TOSCANA IGT € 7 € 28
Frescobaldi | Vermentino | Toscana
SERROCIELO FALANGHINA DEL SANNIO DOC € 8 € 32
Feudi Di San Gregorio | Falanghina | Campania
CAELES GRILLO SICILIA DOC BIO € 8 € 32
Firriato | Grillo | Sicilia

I Rosati Rose wines  125 ml  750 ml

TELLUS SIRAH ROSATO LAZIO IGT € 5 € 20
Falesco | Sirah | Lazio
ROSERI VALTENESI RIVIERA DEL GARDA 
CLASSICO DOP CHIARETTO € 8 € 32
Ca' Maiol | Groppello, Barbera, Sangiovese, Marzemino | Lombardia

I Rossi Red wines  125 ml  750 ml

LANGHE NEBBIOLO EBBIO € 10 € 42
Fontanafredda | Nebbiolo | Piemonte
ETNA ROSSO DOC VILLA DEI BARONI € 10 € 45
Carranco | Nerello Mascalese | Sicilia
BAROLO SERRALUNGA DOCG € 12 € 60
Fontanafredda | Nebbiolo | Piemonte
AMARONE VALPANTENA DOCG € 15 € 70
Bertani | Rondinella, Corvina, Veronese | Veneto
BRUNELLO DI MONTALCINO € 15 € 70
Val Di Suga | Sangiovese | Toscana
CAPOLEMOLE ROSSO LAZIO IGT € 8 € 32
Marco Carpineti | Nero Buono, Montepulciano, Cesanese | Lazio
PRIMITIVO SALENTO IGT € 6 € 24
Trullo Di Noha | Primitivo | Puglia
MONTEMASSI CHIANTI CLASSICO DOCG € 10 € 42
Colombaio Di Cencio | Sangiovese | Toscana
VALPOLICELLA RIPASSO  € 10 € 42
Corte Giara | Corvina, Corvinone, Rondinella | Veneto
CONTE GASTONE AMARONE 
DELLA VALPOLICELLA DOCG BIO € 18 € 75
Massimago | Corvina, Corvinone, Rondinella | Veneto
CARILLO PINOT NERO FRECCIA ROSSA  € 32
Pinot Nero | Lombardia

I Dolci Sweet wines  125 ml  750 ml

MOSCATO LE FRONDE € 6 € 24
Fontanafredda | Moscato | Piemonte
VINSANTO DEL CHIANTI DOC € 7 € 28
Malenchini | Malvasia | Toscana

Vini e AperitiviBAR 
Take a seat, we’ll take care of serving you!
Siediti e a servirti ci pensiamo noi!



AppetizersStuzzichini
ARACHIDI TOSTATE € 3
Roasted peanuts
OLIVE DI CERIGNOLA € 5
Olives
CARCIOFINI SOTT’OLIO € 5
Artichokes in oil
POMODORI SECCHI € 5
Dry tomatoes
TARALLI € 3
Taralli
BRUSCHETTA POMODORO E BASILICO € 5,9
Beefsteak tomato and basil bruschetta
BRUSCHETTA STRACCIATELLA E ALICI € 6,9
Stracciatella and anchovies bruschetta
BRUSCHETTA CON SALMONE AFFUMICATO E ROBIOLA € 6,9
Bruschetta with smoked salmon and cream cheese Robiola
ALICI FRITTE € 9
Fried anchovies
TOTANI FRITTI € 13,5
Fried squids
TAGLIERE DI FORMAGGI € 18
Italian cheese selection with focaccia bread, fruit mustard and acacia honey
TAGLIERE DI SALUMI € 18
Italian cured meat selection with focaccia bread
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI € 21
Italian cured meat and cheese selection with focaccia bread, fruit mustard and acacia honey
CRUDO E BUFALA € 16,9
Prosciutto di Parma DOP 18 months and buffalo mozzarella
CAPRESE CON BUFALA € 15
Caprese salad with beefstake tomato and buffalo mozzarella

Cocktails
SPRITZ APEROL € 12
SPRITZ CAMPARI € 12
SPRITZ LIMONCELLO € 12
NEGRONI € 14
NEGRONI SBAGLIATO € 14
AMERICANO € 14
HUGO € 14
MOSCOW MULE € 14
VODKA TONIC € 14
CARIBBEAN MULE € 14
GIN TONIC € 14
VIRGIN MULE ANALCOLICO € 10
MOJITO ANALCOLICO € 10

Draft beersBirre alla spina
   350 ml

L’IPPA 5,5% | IPA | Baladin  € 7
NAZIONALE 6,5% | Blonde Ale | Baladin  € 7
NAZIONALE LEGGERA 3,2% | Blonde Ale | Baladin  € 7

Main dishes Piatti 
SPAGHETTO EATALY CON BURRATA € 17,9
Spaghetti pasta di Gragnano PGI, cherry tomatoes sauce “Cosi Com'è”, 
extra virgin olive oil, sicilian whole salt and burrata “Ignalat”
TAGLIATELLE AL RAGÙ € 16,5
LA TAGLIATA € 23
Piedmontese fassona steak from “La Granda” 200gr, with roast potatoes, tomatoes and mixed salad
TARTARE DI MANZO LA GRANDA CON RUCOLA E PARMIGIANO € 16
Beef tartare “La Granda” with rocket salad and Parmigiano Reggiano
TRANCIO DI TONNO ALLA GRIGLIA € 23
Grilled tuna with roasted potatoes, mixed salad and cherry tomatoes
INSALATA CON POLLO € 17
Mixed salad, chicken breast, steamed potatoes mustard sauce and capers
INSALATA MEDITERRANEA € 16
Mixed salad greens, red radicchio, Vicente Marino tuna in oil, hard-boiled egg,
Taggiasca olives, Gennari Parmigiano Reggiano PDO aged 24 months and organic
semi-dried cherry tomatoes
TRIS DI CANNOLI € 6,5
Three cannoli with ricotta, candied fruit, chopped pistachios and chocolate chips
TIRAMISÙ € 6,2
Mascarpone cream, coffee-soaked ladyfingers and dark cocoa

Il servizio dei ragazzi di Eataly | service | 3
Elenco dei prodotti surgelati o congelati all’origine: bruschetta, focaccia, alici fritte, totani fritti, 
salmone affumicato, mascarpone. Elenco completo ingredienti, allergeni e caratteristiche su qr code 
dedicato. Chiedi ai nostri ragazzi dove è posizionato. il vino contiene solfiti e la birra contiene glutine. i 
prezzi sono in euro.

LIST OF THE FROZEN PRODUCT OR BLAST CHILLED AT ORIGIN: bruschetta, focaccia, fried anchovies, fried squids, 
smoked salmon, mascarpone cream. List of ingredients, allergens and characteristics on dedicated qr code. 
Ask our staff where to find it. wine contains sulphites and beer contains gluten. prices are in euros.


